BERUFSBILDENDER UNTERRICHT

KOCH KUNST (3. +4. JAHR)

HOTELGEWERBE (5. + 6. Jaxr)

FEINKOST (7. JAHR) B
. W

In den vom Tourismus gepragten Ostkantonen bildet das Hotel- und Gaststattengewerbe einen der
bedeutendsten Wirtschaftszweige, mit einer konstanten Wachstumsrate. Wer also im Besitz des
Diploms einer Hotelfachabteilung ist, kann hoffnungsvoll in die Zukunft blicken.

Die Grundausbildung umfasst ebenso den Tatigkeitsbereich des Kichenpersonals wie auch alle
Bedienungstatigkeiten.

Die materielle Infrastruktur unserer didaktischen Kiche entspricht professionellen Standards, das
Ubungsrestaurant  erméglicht einen wirklichkeitsnahen praktischen Unterricht. In der Oberstufe
absolvieren unsere SchuUler darUber hinaus umfangreiche Betriebspraktika, die ihnen eine
einschldagige Berufserfahrung vermitteln und inre Chancen auf einen Arbeitsplatz noch erhéhen.

Von den Absolventen einer solchen Abteilung werden neben den eigentlichen Fachkenntnissen
vor allem Teamfd&higkeit, Organisationstalent und Kommunikationsfé&higkeit erwartet. Dazu tragt
auch der intensive Sprachunterricht bei. Der Kurs "BetriebsfUhrung" ermoglicht es unseren
Absolventen, sich spater selbststandig zu machen.

Abschlisse:

im 4. Jahr: Abschlusszeugnis der Unterstufe des Sekundarunterrichts

im 6. Jahr: Abschlusszeugnis des 6. Jahres des berufsbildenden Unterrichts
Befdhigungsnachweis des 6. Jahres
Nachweis der Grundkenntnisse in BetriebsfGhrung

im 7. Jahr: Abschlusszeugnis der Oberstufe des Sekundarunterrichts (Fachabitur)
BefaGhigungsnachweis des 7. Jahres

Das Unterrichtsangebot der Abteilung:

3. 4, 5. 6. 7.
Jahr | Jahr | Jahr | Jahr | Jahr
Religion - Moral 2 2 2 2 2
Humanausbildung 4 4 - - -
Deutsch - - 3 3 4
Geschichte - Erdkunde 1 1 2 2 -
Franzdsisch 2 2 4 4 4
Mathematik 2 2 2 2 2
Sport 2 2 2 2 -
Wissenschaftliche Erziehung und Informatik - - - - 4
Fachkunde 3 3 2 3 -
Nahrungsmittellehre 1 1 - - 1
Deontologie - - 1 1 1
Warenwirtschaft - - - - 1
Berufssprache und Kommunikationstechnik ] ] - - -
Hygiene und Sicherheit 1 1 1 - -
Praktische Arbeiten und Praktika 14 14 15 15 15
Kenntnisse in BetriebsfUhrung - - 2 2 -
TOTAL 33 33 36* 36* 34*

* ZuzUglich 5 Wochen Betriebspraktikum pro Schuljahr
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